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GB DESCRIPTION

SAE A

Transparent lid

Switch button O/I
Temperature controller

Base

5 removable sections for drying

BG OMNMUCAHUE

ISAEE A

Mpo3paveH kanak

ByTtoH 3a Bkntousane O/l
PerynaTop Ha TemnepaTypa
basa

5 cBansLwm ce TaBu 3a CyLUeHe

EST KIRJELDUS

Sl

H
1

2.
3.
4
5

Labipaistev kaas

Sisse- ja valjaltlitusnupp O/l
Temperatuuriregulaator

Alus

5 eemaldatavat kuivatussektsiooni

LEIRAS
Atlatsz6 fedél
O/l kapcsold
Hémérsékletszabalyozé
Alapegység
5 levehet6 szaritorészleg

RUS YCTPOUCTBO U3OENUSA

Mpo3payHas KpblLKa
KHonka BkntoveHns O/I
Perynatop temnepaTypbl
basa

5 CbeMHbIX NOAAOHOB

ISAEE A

A onuc
Mpo3opa Kpuiika
KHonka yBiMkHeHHA ON/OFF
PerynaTtop temnepatypu
basa
5 3HIMHMX ceKuin ons CyLiHHS

arod~C

LV APRAKSTS

1. Caurspidigs vaks

2. leslégSanas poga O/I

3. Temperatiras regulétajs
4. Pamatne

5. 5 nonemamas sekcijas
Zavesanai

KZ CUMATTAMA

Mengip kaknak

O/l (kocy/ewwipy) TynmeLwiri
TemnepaTtypaHbl peTTey TeTiri
TyfbIp

KenTipyre apHanfaH 5 anmansbl
Genik

ISAE S

IMO11

CZ POPIS

Prahledné veko

Tlacgitko na zapnuti O/I
Reguléator teploty

Zaklad

5 odnimatelnych suSicich
platd

SCG onuc

MpoBnaHu noknonad,
Oyrme O/l

KoHTponop TemnepaTtype
Kyhuwre

5 ogerpaka 3a cywemwe

agprwO~

SUEE el

LT APRASYMAS

1. Permatomas dangtelis

2. ljungimo mygtukas O/I

3. Temperataros reguliatorius
4. Bazé

5. 5 nuimamos dziovinimo
sekcijos

SL STAVBA SPOTREBICA
Priehladné veko

Tlagidlo na zapinanie O/I
Reguléator teploty

Z&klad

5 snimatelnych susSiacich
podnosov

SAE el

220-240 V ~50 Hz
Knacc 3awuTsbl Il

250 W 2.2/2.6 kg

mm

320

270
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[€]Z INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these operating instructions carefully in order to avoid damage due to incorrect use and keep it for
future reference.

Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage
in your home.

Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

For home use only. Do not use for industrial purposes.

Always unplug the appliance from the power supply when not in use.

Do not immerse the unit, cord or plug in water or other liquids. If it has happened, remove the plug from the wall
socket immediately, an expert should check the unit before using it again.

Do not operate the appliance if the cord or the plug is damaged or if the appliance has been otherwise damaged.
In such cases take the appliance to a qualified specialist for check and repair if necessary.

Ensure that the cord does not hang over sharp edges and keep it away from hot surfaces.

To disconnect the appliance from the power supply pull it by the plug only, not by the cord.

Place the appliance on a dry stable non-hot surface, away from hot objects (e.g. hotplates); do not place under
curtains and shelves.

Never leave the appliance not supervised during use.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not touch hot surface.

The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shock or injury to users.

Do not use the device for longer than 40 hours at once. After 40 hours of usage, unplug the device from the
socket and let it cool off.

Do not cover the device.

ATTENTION: in order to avoid catching fire, always place the device only on a non-heating surface.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature
for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATION

Unpack the item.

Before the first use wash all the containers and removable parts with warm soapy water, rinse thoroughly and
wipe them dry.

Wipe the inside of the base with a moist cloth.

OPERATION

Place the drier on a steady horizontal surface.

Lay out the food items and removable sections.

The sections should be positioned so that the air can easily circulate between the sections. Do not put too many
food items in each section.

Place the removable sections on the base.

Cover the device with the lid. The lid should cover the device for the whole period of operation

Plug the device into the socket. Move the switch button to «I» position. The light indicator will turn on.

Set the necessary temperature using temperature controller.

RECOMMENDED TEMPERATURE MODES:

Herbs: 35-40°C
Bread: 40-50°C
Vegetables: 50-55°C
Fruit: 55-60°C
Mushrooms: 50-55°C
Meat, fish: 65-70°C

RECOMMENDED DRYING TIME FOR FOOD PRODUCTS:

ATTENTION: The duration of the drying process depends on the desired result.
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Food item Preparation The duration of
the drying process
(hours)

Fruit (it is recommended to soak the fruit in corresponding juice diluted with water before drying;
the soaking time is 2 hours; 1/4 cup of juice with 2 cups of water)

Apricots Remove the pit and cut in thin slices 13-28
Pineapple (fresh) Remove the rind and cut in pieces 6-36
Bananas Remove the peel and cut in circles 8-38
Grapes Do not cut 8-26
Cherries You may leave the pit 6-36
Pears Remove the peel and cut in thin pieces 8-30
Cranberries Do not cut 6-26
Peaches Cut in half, remove the pit when the fruit is half dry | 6-26
Apples Remove the peel, remove the heart and cut in | 4-15
circles or pieces
Vegetables
Mushrooms Cut in thin slices (small mushrooms may be dried | 6-14
in one piece
Carrots Boil until soft. Grate or cut in circles. 8-14
Bell peppers Remove the heart and cut in strips or circles 4-14
Garlic Skin and cut in circles 6-16

¢ After the drying process is finished, turn off the dryer by moving the switch button to «O» position.

o Wait until the food is cool, and then pack the food.

¢ Unplug the device from the socket.

e ATTENTION: it is recommended to put all 5 removable sections during the operation even if some of the sections
will remain empty.

CLEANING AND MAINTENANCE

o Unplug the dryer from the socket and let it cool off completely

e Wash the lid and the removable sections with soapy water (you may wash the lid and the sections in the upper
shelf of the dishwasher), rinse thoroughly and dry.

¢ Carefully wipe the base with a moist cloth.

¢ Do not use abrasive cleaners, organic solvents and aggressive liquids.

STORAGE

e Switch off and unplug the appliance.

e Complete all requirements of chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

o Keep the appliance in a dry cool place.

GE PYKOBOACTBO MO 3KCNNYATALUU

MEPbI BE3ONACHOCTH

e BHMMaTenbHO npounTariTe HacTosilee PyKOBOACTBO Mepepn aKcnnyatauuen npubopa BO m3bexaHue Monomok
Npu NCNOSb30BaHUM U COXPaHWUTE ero B Ka4yecTBe CNpaBOYHOro MaTepuana.

e [lepeq nepBOHa4yarnbHbIM BK/IOYEHWEM MpPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT JM TEXHUYECKME XapaKTEepPUCTUKW,
yKa3aHHbIe Ha N3genun, napamMeTpam 3NeKTPOCETH.

¢ HenpaBunbHoe obpalleHne MOXET NPUBECTU K MONOMKE U3AEeNusl, HaHECTU MaTepuanbHbIi ywepb u NpUYNHUTL
Bpe 340pOBbI0 NOMb3oBaTens.

¢ Vcnonb3oBaTthb TOMbKO B BbITOBLIX Lensx. [Npnbop He npeaHasHa4veH Anst NPOMbILLSIEHHOTO NPUMEHEHNS.

e Ecnu ycTponcTBO HE MCMONb3yeTCs, BCerga OTKII0YanTe ero OT aNeKTPoCceTu.

e He norpyxaiTe usgenve u LWHyp NUTaHWs B BOAY WUV Apyrve XuakocTu. Ecnm 310 cnyyunocb, HeMeaneHHo
OTKMIOYMTE YCTPOWCTBO OT 3NEKTpoceTV W, MNpexae Yem nonb3oBaTbCA WM Jdanblle, NpoBepbTe
paboTtocnocobHOCTb M Be3onacHOCTb Npubopa y KBannuuMpoBaHHbIX CNeLManmncToB.

e [Npu NoBpexaeHun LWHypa NUTaHNUs ero 3ameHy, Bo nsbexaHne onacHOCTW, AOIMKEH NPOM3BOANTL U3rOTOBUTENb
UM YNOSTHOMOYEHHbBIN UM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorM4HbIN KBanM@puUMpPoOBaHHbIA NepcoHarn.

e Cniegute 3a TeM, YTOObI LUHYP NUTaHUSA HE Kacarncsi OCTPbIX KPOMOK U FOPAYMX NMOBEPXHOCTEN.

¢ [1pn oTKNOYEHMM NpMbOopa OT aneKkTpoceTn, bepuTech 3a BUIKY, a He TAHWUTE 3a LUHYP.

e YCTPOWCTBO [AOMKHO YCTOMYMBO CTOSATb HaA CYXOW POBHOM MNOBEPXHOCTW. He cTaBbTe ero Ha ropsyue
MOBEPXHOCTW, a Takke BONMM3M WCTOYHMKOB Tenna (Hanpumep, 3MeKTPUYecKMx NnuT), 3aHaBecok W nopg
HaBECHbIMMW NOMKamu.

¢ Hukorga He ocTaBnsINTe BKMOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

e [lpnbop He nNpepHasHa4yeH ANS UCMOMb30BaHWS NvuamMu (BKMoYas AeTen) C MOHWKEHHbIMWU hU3ndecknmu,

YYBCTBEHHbLIMW UINN YMCTBEHHBIMW CMIOCOOHOCTSMW UINN NPWU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIN, €CN OHU He

HaxoasaTcs NoA KOHTPONEM WM He MPOUHCTPYKTUPOBaHbLI 06 MCMONb30BaHUKM Npubopa NMUOM, OTBETCTBEHHLIM

3a nx 6e30nacHoCTb.

[leTn [omKHbI HAXOAUTLCS NoA KOHTPOMEM ANs HEAONYLEHMS Urpbl C NTPUGOPOM.

e He kacantecb ropsumnx noBepxHoOCTEN.
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¢ Bo nsbexaHvne nopaxeHust 3NEeKTPUYECKNM TOKOM U MONTIOMOK nNpubopa, MCnonb3ynTe TONbKO NPUHAANEXHOCTH,
BXOASALLME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

e He ncnonbayiite npubop gonbwe 40 vacoB noapsa. lNMocne ucnonb3oBaHusA cywunku B TeveHue 40 yacos,
BbIKNIOYUTE NpUBOP 13 ceTn 1 ganTe emy OCTbITb.

¢ He HakpbiBalTe npmbop.

e BHUMAHWE: ctaBbTe Npubop TONbKO Ha HEHarpeBatoLLYyCa MOBEPXHOCTb, BO U3bexaHne BO3ropaHus.

e Ecnn usgenve HekoTopoe BpeMsi Haxogunocb npu Temnepatype Hmke 0°C, nepea BKMOYEHMEM ero crnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCMNOBUAX HE MEeHee 2 4acoB.

e [MpousBognTene octaBnseT 3a cobor npaBo 6e3 OONONHUTENBHOMO YBEAOMIMEHUS BHOCUTb HE3HauuTernbHble
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKLMIO U3LEeNnus, KapauHanbHO He Bnusiiolwme Ha ero 6es3onacHocTb, paboTocnocobHOCTL 1
hyHKLMOHANbHOCTb.

NnoaroToBKA K PABOTE

e Pacnakynte nsgenve.

¢ [Nepen nepBoHa4anbHbIM BKNHOYEHNEM TLATENbHO BbIMOWTE BCE E€MKOCTM U CbEMHbLIE 4acTu TEMNon BOAOW C
MbISIOM, Kak crnegyeTt NpoOMONTE N HAaCcyXo BbITpUTE.

e [MpoTpute 6a3y N3HYTPU BRIAXKHON TKAHbIO.

PABOTA

e YCTaHOBUTE CYLUUIIKY HA YCTONYMBYIO, TOPU3OHTarbHYH MOBEPXHOCTD.

e Pasnoxunte 3apaHee NOArOoTOBNEHHbIE NPOAYKTbI B ChbeMHbIE MOAAOHbI.

e [logaoHbl OOMKHbI ObiTb YCTaHOBMEHbl TakMM 06pa3oM, 4TOObl AaBaTb BO3MOXHOCTb BO34yXy CBOGOOHO

LUMPKYNMpoBaTb Mexay HuMmn. He HaknagbiBanTe CrMLLIKOM MHOMO MPOOYKTOB B KaXabll NoaaoH. MakcmanbHas

3arpyska noggoHa-0,5 «r.

YcTaHOBUTE CbeMHbIE MOAAOHbI Ha 6asy.

Hakponte npmbop Kpbiwkon. Kpbllka JOMmKHa HaXOANTLCA Ha NpMbope B TeYeHNe BCEro BpeMEHN ero paboTbl.

Mopgknounte npubop k cetu. [lNepeBeguTe KHOMKY BKMOYEHUS B MONOXeHue «l». 3aroputca CBETOBOM

nHAankKaTop.

e 3aganTe HeobxoouMyO TeMMepaTypy C MOMOLLBbIO perynsTtopa.

PEKOMEHOYEMBIE TEMIEPATYPHBIE PEXXUMbI:

e TpaBbl: 35-40°C

Xne6: 40-50°C

Osowu: 50-55°C

®pykThl: 55-60°C

pnbbI: 50-55°C

Msco, Pbi6a: 65-70°C

PEKOMEHOYEMOE BPEMSA CYLWWIKU NPOOYKTOB:

e BHMUMAHWE: MpogomkntenbHOCTb CYLKM 3aBUCUT OT XXefaemMoro pesynbrara.

Mpoaykt MoaroToBka MpooomknTeneHOCTb

CYLLKM (4acbl)

®pykThl (NEpe CyLLKOWM pekoMeHOYyeTCsl 3aMOYNTb NOArOTOBMEHHbIE (PPYKThI B

COOTBETCTBYIOLLIEM COKe, pa3BejeHHOM C BOAOW, Ha 2 Yaca. ¥4 CTakaHa coka Ha 2 cTakaHa BOAbl)

AbBpukochl BblHYTb KOCTOYKY M TOHKO HapesaTb 13-28
AHaHachbl (cBexue) CHATb KOXYpPY M HapesaTb Kyckamu 6-36
BaHaHb! CHATb KOXYPY Y HapesaTb KpyXkamu 8-38
BuHorpapg He pesaTb 8-26
BuwHs KocTou4Ky BblHMMaTb He 0bs3aTenbHO 6-36
Mpywn CHATb KOXYpPY M TOHKO HapesaTb 8-30
Knioksa He pesaTb 6-26
Mepcukm PaspesaTb nononam, BblIHyTb KOCTOYKY, KOrga 6-26
pyKT OyaeT HanonoBUHY NoAcyLLEH
Ab6noku CHATb KOXYpY, BblHYTb CepALEBUHY, HapesaTb 4-15
KPY>KKamu 1nm gonbkamu
MpnObI ToHKO Hape3aTb (ManeHbkne rpudbl MOXHO 6-14
CYLUMTb LIENTMKOM)
OBoLu
MopkoBb CBaputb OO MsArkoro coctosiHus. Hatepetb wnm | 8-14

Hapes3aTb KPY>KKaMu.
Bonrapckuii nepey BbiTawmTb cepaueBnHy, HapesaTtb nonockamu unm | 4-14
KpYXKamu
YecHok OuncTUTb M Hapes3aTb KpyXKaMu 6-16

lMocne 3aBepLueHnsi paboTbl CYLLWITKA, BBIKITIOYMTE ee, NepeBeasi KHOMKY BKIOYEHMS B nonoxeHue «O».
Mopoxaute, Noka NPOAYKTbI OCTLIHYT, MOCIE Yero ynakymTe ux.

OTkntounTe npnbop oT ceTu.

BHVMAHWE: pekomeHayeTcs ycTaHaBnMBaTb BCe 5 CbeMHbIX NOAAOHOB BO BpemMsl paboThl Nnpubopa, Aaxe ecnm
YacTb U3 HUX OCTAKTCS MYCTbIMU.
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OYUCTKA U YXOo[a

o OTKNIOUMTE CYLLUIIKY OT 3MEKTPOCETU N AalTe el NOSIHOCTBLIO OCTbIThb

e BbiMoOWTE KPbILWKY U CbEMHbIE MOAAOHbI TEMSOWM BOAOW C MbITOM (MOXHO Ha BEPXHEN NOJIke NOCYLOMOEYHOM
MaLUWHbI), TLATeNbHO ONOMIOCHUTE U BbICYLLMUTE.

e AkKypaTHO NpoTpuTe 6a3y BNaXHOW TKaHbIO.

e He ponyckaeTtcsi ucnonb3oBaHne abpasvBHbIX YACTALLNX CPEACTB, OPraHNYecKMx pacTBopuTenem un
arpeccuBHbIX XUOKOCTEN.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHnem ybeanTech, YTO NPUBOP OTKMKOYEH OT 3MEKTPOCETU U NOMTHOCTbLIO OCThIf.

¢ BoinonHute TpebosaHua pasgena OUMCTKA U YXO[.

e XpaHuTe NpmMbop B CyXOM MpOXfiagHOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

¢ Pro zamezeni poruch si tento Navod k pouziti peclivé prectéte a uschovejte jej jako informacni pfirucku.

e Pred prvnim pouzitim spotfebie zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

¢ Nespravné manipulace se spotfebi¢em mohou vést k jeho porucham anebo zplsobit Skodu na majetku nebo
zranéni uzivatele.

e Pouzivejte pouze v doméacnosti v souladu s Navodem k pouziti. Spotfebi€ neni uréen pro priimyslové ucely.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

¢ Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofuijte pfistroj do vody nebo jinych tekutin. Stane-li se
takto, okamzité odpojte spotfebi€ od elektrické sité a nezZ ho budete pouzivat dale se obratte na Servisni
stfedisko pro kontrolu provozuschopnosti a bezpecnosti.

e Spotfebi¢ neni uren k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo
smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebite osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

e Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebiem.

e Pri poskozeni pfivodni $Adry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nepouzivejte pristroj s poskozenym sitovym kabelem nebo zastrCkou, a také po tom, co spadl nebo byl
poskozen jakymkoliv jinym zplsobem. Pro kontrolu a pfipadnou opravu se obratte na nejbliz§i servisni stfedisko.

¢ Davejte pozor a chrante sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Pfi vytahovani sitového kabelu jej uchopte za zastréku a netahejte za kabel.

Spotfebi€ musi pevné stat na suchém rovném povrchu. Nestavte spotfebi¢ na horké povrchy, a také v blizkosti

zdroju tepla (napfiklad elektrickych sporak), zaclon a pod zavésnymi policemi.

Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Nedovolujte, aby déti pouzivaly spotfebi¢ bez dozoru.

Nesahejte na horké povrchy.

Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a poruch spotfebice pouzivejte vyhradné pfisluSenstvi z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ déle nez 40 hodin za sebou. Po uplynuti 40 hodin vypnéte spotiebi¢, odpojte jej od

elektrické sité a nechte jej, aby vychladl.

Nepfikryvejte spotrebic.

o UPOZORNENI: davejte spotfebit pouze na takové povrchy, které se nenahfivaji, aby nedo$lo k poZaru.

e Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate€ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které
znacné neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA NA PRACI

¢ Rozbalte vyrobek.

e PFed prvnim pouzitim dobfe vymyjte vSechny platy a odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlem a dobfe je osuste.

o Vytiete zaklad vlhkym hadrem.

PROVOZ

o Postavte suSi¢ku na pevnou horizontalni plochu.

o Predem pfipravené potraviny polozte na suSici platy.

o Nastavte suSici platy tak, aby vzduch mohl volné cirkulovat mezi nimi. Nedavejte pfFili§ hodné potravin na kazdy

susici plat.

Nastavte susSici platy na zaklad.

Nakryjte spotfebi¢ vekem. Veko musi zUstat na spotiebiCi b&€hem celé provozni doby.

Pfipojte spotfebi¢ do elektrické sité. Posunite tlaitko na zapnuti do polohy «I». Rozsviti se svételny indikator.

» Pomoci regulatora nastavte pozadovanou teplotu.

DOPORUCENE TEPLOTNI REZIMY::

e Bylinky: 35-40°C

e Chléb: 40-50°C

e Zelenina: 50-55°C
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Ovoce: 55-60°C
Houby: 50-55°C
Maso, ryby: 65-70°C

DOPORUCENA DOBA SUSENi POTRAVIN:
UPOZORNENI: Délka suSeni zavisi na pozadovaném vysledku.

Potravina Pfiprava Délka suseni
(hod.)

Ovoce (pfed susenim doporucujeme namodit pfipravené ovoce do pfislusné stavy s vodou na
2 hodiny. V4 sklenice S§tavy ku 2 sklenicim vody)

Merunky Vynte pecku a nakrajejte na tenké platky 13-28

Ananasy (Cerstvé) Oloupejte a nakrjejte na kousky 6-36

Banany Oloupejte a nakrdjejte na krouzky 8-38

Hrozno Nekrjejte 8-26

ViSne Nemusite vynimat pecku 6-36

Hrusky Oloupejte a nakrjejte na tenké platky 8-30

Klikva Nekrjejte 6-26

Broskve Rozkrajejete, az bude ovoce napul vysusené, | 6-26
vyfite pecku

Jablka Oloupejte, vynte srdce, nakrajejte na krouzky nebo | 4-15
na kousky

Zelenina

Houby Nakrdjejte na tenké platky (malé houby Ize susit | 6-14
celé)

Mrkev Uvaite na mékko. Nastrouhejte nebo nakrajejte na | 8-14
krouzky.

Paprika Vyiite srdce, nakrajejte na prouzky nebo na | 4-14
krouzky

Cesnek Oloupejte a nakrajejte na krouzky 6-16

Po ukoné&eni prace posurite tlagitko na zapnuti do polohy «O» a vypnéte susicku.

Pockejte, az potraviny vychladnou, a potom je zabalte.

Odpojte spotfebic od elektrické sité.

UPOZORNENI: doporuéujeme nastavit véech 5 susicich platd, i kdyZ nékteré z nich budou prazdné.

CISTENi A UDRZBA

Odpojte suSicku od elektrické sité a nechte ji, aby upIné vychladla.

Umyjte velo a susici platy teplou vodou s mydlem (Ize také myt na horni poli€ce v my¢ke nadobi), potom je dobfe
oplachnéte a osuste.

Opatrné otfete zaklad vihkym hardem.

Zakaz pouziti brusnych mycich prostfedku, organickych rozpoustédel nebo agresivnich tekutin.

SKLADOVANI

Pred Cisténim prekontrolujte, zda je spotfebi¢ odpojen od elektrické sité a uplné vychladl.
Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
Skladujte spotfebi¢ v suchém a chladném misté.

ld PBHKOBOACTBO 3A EKCMNIOATALMUA
NMPABUINA 3A BE3OMNACHOCT

3a ga usnonaeaTte ypeda NpaBUITHO, NPoYeTeTE BHUMATENHO PHbKOBOACTBOTO 3a ekcrnyioarauus v ro 3anasete
Nno-HaTaTbK NPU Bb3HWKBAHE HA €BEHTYasHN BBbNPOCH.

Mpean ga nsnonseaTe U3genueTo 3a NpbB MbT NPOBEpEeTe, Aany MOCOYEHNTE TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKM Ha
ypeaa CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BbB BawaTa mpexa.

HenpaBunHa ekcnnoaTtauusi Ha ypeda MoXe Aa OOBede OO Heu3npaBHOCTM B paboTata My Mnv ga npuymHU
3[paBOCIOBHMU LLIETMW.

M3pgenueTto e npegHasHa4yeHo camo 3a JomallHa ynoTpeba. YpeabT He e 3a NPOMULLIIEHO U3MOoN3BaHe.

BuHarn nskntouBaniTe ypena oT KOHTaKT, ako He ro rnonseare.

He notansante ypega unu kabena BbB Boga UNnM APYrn TEYHOCTU. AKO TOBa Ce € CIly4usio, He ro nunanTe, a
MbpPBO M3KMNIOYETE OT KOHTAaKT, M3UAMNO ro uacyllere u nposepete pabotata My B KBanuduumpaH CepBU3EH
LEeHTBbP.

He ekcnnoaTtupanTte n3genneto ¢ noBpeaeH kaben unu wencern, a Cbllo Taka creq nagaHe Ha n3genuveTo unu
cnen opyrv noepeau. 3a npoBepka Ha paboTaTta My UM PeMOHT 0bbpHETe ce B Hal-O6nm3kns kBanudpuumpaH
cepBus.

dypHaTa He TpsibBa Oa ce ynpaeBnsiBa OT xopa (BKMIOYMTENHO Aeula) C MOHMXKEHU (PUINYECKM, CETUBHU UIK
YMCTBEHU CI'IOCO6HOCTVI, UM ot nunua, KOUTo He nputTexaBat CbOTBETHUTE 3HAHUA U ONUT, ako Te3n Nnnua He ca
Nno4 Hag3op MMM He ca MHCTPYKTMpaHM OTHOCHO WM3MON3BaHETO Ha doypHaTa OT Opyro nvue, oTroBapsllo 3a
TsixHaTa 6e3onacHOoCT.

HeuaTta He TpabBa aa ce ocTaBAaT camu Ao bypHaTa u He TpsibBa 4a UM ce paspellaBa fa Urpasit ¢ Hesl.
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B Tesu cnyuyam, korato 3axpaHBawuMAT kaben e noBpedeH, C uUen u3bArBaHe Ha PUCKOBU CUTyauwuwu,

3axpaHBalLMAT kaben TpsabBa ga Obae 3aMeHeH OT MPOU3BOAUTENS UM OTOPU3MPaH LIEHTBbP 3a 0OCNyXBaHe,

unm oT KBanudmumpaH cneunanmcr.

e Cnepete, kabenbT Aa He AOKOCBA ropeLuy NOBbLPXHOCTU U OCTPU NPESMETMW.

e KaTo mnskniouBate ypeaa, He Abpnavite kabena, a u3terneTe Lencena oT KOHTaKT.

Nsgenueto TpsabBa ga CTOM BbpXy Cyxa paBHa MOBBPXHOCT. He ro craranite BbpXy ropeLn noBbPXHOCTY, a

CbLLO Taka 61130 4O u3nbyBaLLM TOMMMHA YCTPOWCTBA (Hanpumep, Neykn), nepaeta u nog padgrose.

Huvkora He ocTaBsanTe BknoyeHus ypea 6e3 Haasop.

He nosBonsiBavite geuarta ga nonseart ypeaa 6e3 ga nma HAKOM Bb3pacTeH [0 TAX.

He pgokocBawiTe ropeLyy NoBbPXHOCTW.

C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha TOKOB ydap WM HEU3NpaBHOCTU M MOBpeaW Ha ypeda, U3non3BanTte camo

CbCTaBHUTE YacCTW OT KOMMJIEKTA.

¢ He nanonseanite ypeaa noseye ot 40 yaca 6e3 npekbcBaHe. Cnen n3nonssaHe Ha ypeaa B npoabinkeHue Ha 40
Yyaca, U3KIMYeTe ro OT KOHTaKTa 1 u3vakanTe ga U3CTUHeE.

¢ He nokpuBalite ypega.

e BHUMAHME: C uen npegoTBpaTsiBaHe OT W3rapsiHUs craranTe ypeda caMO BbpXy HeHarpsieawa ce
NMOBbPXHOCT.

e AKO M3OenneTo N3BECTHO Bpeme ce e Hamuparo npu Temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeau ga ro Bko4yute, To
TpsibBa Oa NpecTou Ha cTaviHa TeMnepaTtypa He No-Marnko oT 2 yaca.

¢ [1pon3BOAMTENAT CU 3ana3Ba MpaBOTO 6e3 JOMbIIHUTENHO yBEOOMIIEHWE Aa BHACS He3Ha4MTeNnHW MPOMEHU B
KOHCTpyKUMATa Ta Ha U3denveTo, KaTo CbluMTe Aa He BIUSST KapAuWHanHO BbpXy HeroBaTa ©e3onacHOCT,
paboTocnocoBOHOCT 1 PYHKLMOHAMHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

e CBanete onakoBkaTa OT U3aenueTo.

¢ [Ipean NbpBOTO BKIOYBaHE NU3MUITE 4OOPEe BCUYKM CbAOBE U CBanNALWM Ce YacTu € Tonma Boda u canyH, nocne
0o6unHo uannakHeTe u 3abbpliete gobpe.

e 3abbplueTe 6a3zaTa OTBbTPE C BNaXHO napuanye.

PABOTA

¢ [locTaBeTe CyLIUNHSATa BbPXY YCTONYMBA, XOPU3OHTarIHA NOBBbPXHOCT.

¢ [peaBapuTEnHO NPUTOTBEHM NPOAYKTU MOMECTETE B CBaNSLLMUTE CE CEKLUN.

e Cekumute TpsAbBa ga O6baaT MOCTABEHW Taka, Ye Bb3AyXbT Aa UMaA Bb3MOXHOCT 3a CBOOOOHO LUPKynMpaHe

mMexay Tax. He cnaraiiTe npekaneHo MHOro NpoayKTy BbB BCAKa OT CEKLMUTE.

MocTaBeTe cBanswmMTe ce cekuumn Bbpxy b6asaTta.

3aTBopeTe ypena ¢ kanaka. KanakbT TpsibBa ga ce Hamupa BbpXy ypeaa npes UsnoTo Bpeme 3a paborta.

BknioyeTe ypepa B mpexarta. [NoctaBeTe OyToHa 3a BkMoyBaHe B nomnoxeHue «l». e ce Bknioum cBetewmsar

nHanKaTop.

o C nomoliTa Ha perynaropa HarnaceTte Heobxogmma TemnepaTypa.

TMPETMOPBYNTEIIHU TEMIEPATYPHU PEXXUMMU:

Bunku: 35-40°C

Xns6: 40-50°C

3eneHyyuu: 50-55°C

Mnopose: 55-60°C

M6m: 50-55°C

Meco, Puba: 65-70°C

NMPEMNOPBYUTENHO BPEME 3A CYLWUEHE HA NMPOOYKTUTE:

BHUMAHMUE: TlpoabmKUTENHOCTTA Ha CYLLEHETO 3aBMCU OT XXenaem pesynTar.

MpoaykT MoarotoBka MpoabmkmMTenHocT
Ha CYLLEHETO
(4yacose)
MnopoBe (Npeau CyLeHeTO ce NpenopbyBa Aa HAaKUCHETE NOATrOTBEHUTE MIO40BE B
CbOTBETHMSA COK, pas3peieH ¢ BoAa, 3a 2 Yyaca. ¥4 Yalla coka KbM 2 yalluum Boaa)
Karicum M3BageTe KOCTUIKK, HApeXeTe TbHKO 13-28
AHaHacu (npecHu) O6eneTe 1 HapexeTe Ha nap4yeTa 6-36
BaHaHK Ob6enete 1 HapexeTe Ha Kpbr4eta 8-38
po3ge He pexeTte 8-26
BuwHa He 3agbmknTenHo ga nasaxgate KOCTUIKa 6-36
KpyLun O6enete 1 HapexeTe TbHKO 8-30
KntokBa He pexeTte 6-26
Mpackosu PaspexeTe Ha aBe, usBageTe KOCTUNKa, koraTto | 6-26
nnoabT We 6bae HanosoBMHA NOACYLIEH
A6bnKK O6eneTte, un3BageTe CbpueBUHA, HapexeTe Ha | 4-15
Kpbrdeta unm napdeHuyara
3eneHyyumn
0un HapexeTte TbHkO (OpebHM rO6m morat ga ce | 6-14
cyLwiar uenm)
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Mopkosu CeapeTe 0o Meko cbcTosiHue. Penpocante unum | 8-14
HapexeTe Ha KpbryeTa.

YyLikn M3BageTe cbpueBMHA, HapexeTe Ha TbHKM MBuum | 4-14
WNN Kpbryeta

YecbH Ob6eneTe 1 HapexeTe Ha KpbryeTa 6-16

Cneg npuknoyBaHe paboTa Ha CyLIUITHATA, U3KIIYeTe 4, kaTo npeMecTtuTe ByToHa 3a BKIHOYBAHE B MONOXEHWEe
<<O>>_

W3uakanTe, NnpoaykTuTe Aa U3CTUHaT, crnej ToBa MM onakoBamTe.

UskntoveTe ypeaa oT mpexaTa.

BHVMAHWE: Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa ce npenopbyBa Aa crnarate BCUYKM 5 cBandawmM ce Cekuuu, gaxe
aKo 4acT OT TAX Lie OocTaHaT NpasHu.

MOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

e /I3knioveTe CylmnHaTa OT efniekTpu4eckaTa Mpexa 1 n3vakante ypeabT Aa U3CTUHE HaMbIIHO.

e /IaMuiiTe Kanaka u cBansmnTe ce CeKLun ¢ Tonna Boda u canyH (Moxe oTrope B CbAOMUSSIHA MallvHa), OOUNHO
n3nnakHeTe N n3cylieTe.

e BHumaTtenHo 3abbplueTte 6a3aTa ¢ BNaxHo napuanye.

¢ He nonseaiite abpa3anBHM MUSNHM NpenapaTn, OpraHNYHN PasTBOPUTENN N arpeCUBHN TEYHOCTH.

CBbXPAHABAHE

e [penu ga npubuparte ypeda npoBepeTe, TOM 4a € U3KIOYEH OT KOHTAKT 1 € U3CTMHAI HambJflHO.

¢ V3nbnHaBanTe BcUYkM n3nckBaHus ot pasgena NOYNMCTBAHE N NOOOPBHXKA.

e CbxpaHsABanTe ypeaa Ha Cyxo NpoxnagHo MACTO.

B IHCTPYKLISA 3 EKCNNYATALI

o LllaHoBHMI nokyneub! Mn BasuHi Bam 3a npupbaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Tta gosipy go
Hawoi koMmnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HagiliHy poboTy CBOEi NpoayKLii 3a yMOBU AOTPUMAaHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aH1X B MOCIOHUKY 3 ekcrnyaTtadii.

e TepMiH cnyx6u Bnpoby Toproeoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nodyToBux notpeb
Ta OOTPUMaHHSA MpaBuil KOPUCTYBAHHA, HaBeAeHWX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyaTtauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 OHS
nepepadvi Bupoby kopuctyBadesi. BupobHuK 3BepTae yBary KOpuUCTyBadiB, WO Yy pasi JOTPUMAHHS LMX YMOB,
TEPMiH cnyx6u BUpoby Moxe 3HauYHO NepPeBULLUTM BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e YBaXHO npouyMTanTe [aHy iHCTPYKUil0 neped ekcnnyaTaudielo npunagy, wob 3anobirtu nonoMok nig 4vac
KOpuCTyBaHHs Ta 306epiranTe ii K 4OBIAKOBUI MaTepian.

e [lepen nepwuM BMMKAHHSIM MepeBipTe, YU BiOMNOBIAAOTb TEXHIYHI XapaKTepuUCcTUKM BUpOOy, No3Ha4yeHi Ha
Haknenui, napameTpamM enekTpomMepexi.

e HeBipHe BMKOpUCTaHHS MOXE MpPU3BECTUM [0 MOMOMKM BMpPOOY, 3aBOaTu martepianbHoOro 30uTKy Ta LKkoawu
3[0POB’t0 KOpUCTyBaYa.

¢ BukopucTtoByBaT Tinbky y nobyTi. MNMpunag He npusHavyeHni Ans BUPOOHNYOro BUKOPUCTaHHS.

e AKLLO Npunag He BUKOPUCTYBYETLCS, 3aBXAN BUMUKANTE Oro 3 Mepexi.

e He 3aHyplonte npunag 44 LUHYP XWUBMEHHS y BOAY Ta iHWI piavHu. AKwo ue Biabynocs, HeramHoO BUMKHITb
npunag 3 Mepexi Ta, nepen TMM, SK 3HOB BMUKATM MepeBipTe npauesgaTtHicTb Ta 0esneky npunagy vy
kBanichikoBaHux daxisLiB.

e He kopuctymtecsd BMPOOOM 3 MOLUKOMKEHUM LUHYPOM >XMBIIEHHA YW BUIKOW, Micns nagiHHa abo  iHWwuMX
YLWIKOMKEHb. [111s1 pEMOHTY Ta NepeBipkn 3BepTanTecst 4O HAaWOIMKYOro CEPBICHOIO LIEHTPY.

e [lpynag He npu3HavYeHU AN BUKOpUCTaHHA ocobamu (BKMoYakum gitewn) 3i 3HWKEHUMM i3UHHUMK, YYTTEBUMMN
abo po3ymoBuMM 3ai0HOCTSIMM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnuTy abo 3HaHb, SIKLWO BOHU HE 3HAXOASATbCA Mif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Lo Bignosigae 3a ix 6esneky.

o [1iTy NOBMHHI 3HAXO4UTUCH Nig KOHTPOMEM, 3a4Nns HeAOMNYLLEHHS irop 3 NpunagoMm.

e Y pasi NOLKOMKEHHST kKabento XMBIEHHs, NOro 3aMiHy, 3 MeTol 3anobiraHHsA Hebeanewi, MOBUHEH BUKOHYBATU
BMPOOHKK ab0 YyNOBHOBaXXEHWU iM CEPBICHUI LIEHTP, ab0 aHanoriYHMn KBanicikoBaHWM NepcoHarn.

o CTexTe 3a TUM, LOOK LLHYP XMBMEHHSI HE TOPKABCSA rOCTPUX KPaMOK Ta rapsiumx noBEPXOHb.

e [1ig yac BMMUKaHHS npunaay 3 Mepexi TpumanTecs pyKkor 3a BUINKY, HE TATHITb 3a LUHYP.

MpuCTpin Mae CTINKO CTOATW Ha Cyxil PiBHIN NoBepxHi. He cTaBTe Moro Ha rapsidi NOBEpPXHi, a TakoX ONM3bKo Big

Oxepen Tenna (Hanpuknaa, enekTPUYHMUX NnuT), pipaHok Ta nig HaBiCHUMMU NONULAMM.

Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHWIA npunag 6e3 ysaru.

He possonanTte Aitam kopuctysatucsa npunagom 6e3 Harnsay Aopocnmx.

He TopkanTecsi raps4mx NOBEPXOHb.

LLlo6 3anobirtn Bpa)eHHs eneKTpPUYHUM CTPYMOM Ta MONOMOK Npunagy, BUKOPUCTOBYMTE TiNbKv Npunagns, Wwo

BXOOUTb A0 KOMIMIIEKTY.

e He BukopuctoBynte npunag goswe 40 roguH 6e3 nepepsu. icna BUKOPUCTaAHHA cyLuKku npoTarom 40 roguH,
BIOKNIOYITE Npunag Bif Mepexi Ta Aante NOMY OXONMOHYTH.

¢ He HakpuBauTe npunag.

e YBAIA: 3 MeTO0 3anobiraHHsi 3aropsiHHs, CTaBTe npunag, TiNbKn Ha Taky NOBEPXHIO, L0 He HarpiBaeTbCs.
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e ObnagHaHHA BigNoOBigae BMMOramMm TEeXHIYHOro perriameHTy OOMEXEHHS BMKOPUCTaHHS OedkuX Hebe3neyHux
PEYOBUH B €NIEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY OBnagHaHHi.

e AKWo BUPIO geskni Yac 3HaxoamuBca npu temnepatypi Hwkye 0°C, neped yBIMKHEHHSIM MOro Cnig BUTpUMATh y
KIMHaTi He MeHLle 2 roauH.

e BupobHuk 3anuiae 3a coboro npaBo 6e3 40AaTKOBOro MoBiAOMMEHHS BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW OO0 KOHCTPYKLIT
BMpoObY, L0 KapAMHanbHO He BMMMBAKOTbL Ha noro 6e3neky, npauesgaTHICTb Ta PYHKUIOHaMNbHICTb.

NiArotToBKA 0O POBOTHU

e Posnakynte Bupib.

e [lepen nepwnm yBiMKHEHHAM peTenbHO BUMMUINTE BCi EMHOCTI Ta 3HIMHI AeTani Tennotw BoAOK 3 MUIIOM, SK Cij
npoMunTe Ta BUTPIiTb iX Aocyxa.

e [MpoTpiTb 6a3y 3cepeanHN BOMOrow TKaHWMHOM.

POBOTA

e YCTaHOBITb CYLLKY Ha CTiilKy, rOPU3OHTalNbHYy MOBEPXHIO.

e Posknaaite 3a3ganeriab NiaroToBneHi NpoayKTn B 3HIMHI CeKLil.

e Cexuii NOBMHHI ByTn BCTaHOBMEHI TakMM YMHOM, LWO6 HagaTh MOXIUBICTb MOBITPHO BiflbHO LIMPKYMOBaATU MiXK

HuMmK. He HaknaganTe 3abarato NpoaykTiB Y KOXKHY CEKLit.

BcTaHOBITb 3HIMHI cekLii Ha 6aa3y.

HakpunTe npunag kpuwwkoto. Kpuiika noBrHHa 3HAXOAMTUCH Ha Npunai NpoTAaroM BCbOro Yacy noro pobotu.

MigknioviTe npunag o mepexi. [NepeBediTb KHOMKY YBIMKHEHHA B MOMOXEHHS «l». 3acBiTUTbCA CBITNOBUN

iHaOnKaTop.

e 3apante HeoOXigHY TeMnepaTypy 3a ZONOMOIOK perynaTopa.

PEKOMEHLOOBAHI TEMIEPATYPHI PEXXUMMU:

e Tpasu: 35-40°C

e Xni6: 40-50°C

¢ OBoui: 50-55°C

e OpykTn: 55-60°C

e Mpnbun: 50-55°C

» M'sico, Pu6a: 65-70°C

PEKOMEHOOBAHUU YAC CYLWIHHA NPOOYKTIB:

YBAIA: TpvBanicTb CyLiHHA 3anexuTb Big 6axaHoro pesynerary.

MpogykT MigrotoBska TpuBanictb
CYLLUiHHSA (roAnHW)
®PpyKTU (A0 CYLLIHHSA PEKOMEHOYETHCS 3aMOUNTY MiArOTOBIEHI PPYKTU Y PO3BEAEHOMY 3 BOAOH
BiONOBIOHOMY COKY, Ha 2 roguHN. ¥4 CKINSHKW COKY Ha 2 CKNSAHKM BOAN)
Abpukoc BUNHATK KiCTKY Ta TOHEHBKO Hapi3aTu 13-28
AHaHac (cBixun) 3HATW WKIpKY Ta HapisaTy Wwmatkamum 6-36
BaHaH 3HATK LWKIPKY Ta Hapi3aTu KinbLUamu 8-38
BuHorpaga He HapizaTu 8-26
BuwHs KicTky BuMmMaT HeoboB’A3KOBO 6-36
Mpywa SHSATU LWKIPKY I TOHEHBKO Hapi3aTu 8-30
KypaBnvHa He HapizaTn 6-26
Mepcuk Pospizaty HaBnin, BUNHATU KiCTKY, kKonu pykT | 6-26
Byae HanonoBMHY NiACYLIEHUI
Abnyko 3HATM  LWIKIPKY, BUAHATU cepueBuHy, Hapisatn | 4-15
KinbLsMKN abo aonbKamm
OBoui
Mpnbun ToHKO HapizaTM (ManeHbki rpubu MoxHa cywutn | 6-14
uinumu)
Mopksa 3BapuTtu go M’sikoro ctaHy. Hateptu abo Hapizatu | 8-14
KinbUaAMM.
Bonrapcbkui BunHatn cepueBuHy, HapizaTu cmyxkamn abo | 4-14
nepeub KinbLsaMMn
YacHuk OuuncTnTU Ta Hapi3aTu KinbUsaMM 6-16

MMicnsa 3aBepLUEHHS poBOTU CYLLKW, BUMKHITD ii, NepeBOAsiYM KHOMKY YBIMKHEHHSI B MONOXEHHS «O»,

MoyekanTe, NOKM NPOAYKTN OXOMOHYTb, NIiCNA YOro ynakymTe ix.

BigkntouiTb Nnpunag Big Mepexi.

YBAIA: pekomMeHOyeTbCsl BCTAHOBMOBATU BCi 5 3HiIMHI cekuii nig yac poboTu npunagy, HaBiTb SKLWIO YacTuHa 3

HMX 3aNULLIMTBCS MYCTOH.

OYULWLEHHA TA Ooorndn

e BigkntouiTb CyLLKy Big enekTpomepexi Ta ganTe i NOBHICTIO OXONOHYTU.

e Byimunte KpULLIKY Ta 3HIMHI cekuil Tenmnow BOAOK 3 MUMOM (MOXHa Ha BEPXHIN Nonuui NOCyaOMUAHOT MaLLUnHK),
peTeribHO OMOMOCHITb Ta BUCYLUITH Ti.

e AKypaTHO NpoTpiTb 6a3y BONOro TKAHUHOLO.

e He MOXHa BMKOpPUCTOBYBaTW abpasnBHIi MUIOYi 3aco0M, OpraHiuHi PO3YMHHMKK Ta arpecuBHI piguHU.
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3BEPEXEHHA

Mepen 30epexeHHAM NepekoHanTecs, WO npunag, BigKIMoUYeHNA 3 eNEKTPOMEPEX Ta LiFIKOM OXOJTOHYB.
BukoHalTe yci Bumorn posainy OYNLWEHHA TA JOrnAmd.
36epiranTe npunag y Cyxomy npoxonogHoMy MicLi.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE
CUI'YPHOCHE MEPE

MaxremMBo NpounTajTe OBO YNYTCTBO 3a pyKOBake Npe ekcnnoatauuje ypehaja n yyBajte ra pagm uHcopmaumje.
Mpe npBor ykibyyeha yBepute ce fa TEXHUYKE KapaKkTepuctuke ypehaja, HasHavyeHe Ha HanenHuuu, ogroBapajy
napameTpvMa enekTpu4He Mpexe.

HenpasunHa ynotpeba Moxe ga goBefe A0 KBapeha Npov3BOAa, Aa HaHece matepujanHy WwreTy u Aa owTeTu
3[paBrbe KOPUCHMKA.

Kopuctute camo y gomahuHcTBy. Ypehaj Huje HaMereH 3a NponsBoam.Yy.

Ako ce ypehaj He KOpUCTH, yBEK UCKIbYYY|TE ra U3 Mpexe.

He crtaBute ypehaj u mpukibydHu Kabn y Body M Apyre TeYHOCTU. AKO ce TO AeCurno, ogmax WCKIbyyuTe
npovsBog U3 Mpexe M npe MOHOBHe ynoTpebe npoBepuTe pagHy CNOCOBHOCT M curypHocT ypehaja kof
CTpy4dHsaka.

MehHnuy He Tpeba pa kopucTe ocobe (ykrbydyjyhn n geuy) ca ymambeHUM (PU3NYKUM, YYNHUM MU MEHTanHUM
cnocobHocTMMa unmM ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hawe M MCKYCTBO ako HWCY noA Hag3opom nuvua
3a0yKeHuX 3a HKxoBy 6e36eaHOCT unm ako UM Ta nnua HUCY Jana ynyTcrTea o ynotpebu nehHuue.

Oeuy Tpeba Hag3upaTtu n He Tpeba um JO3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHmuom.

Oa 6u ce mn3berne onacHoctn y cnyyajy owrtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npomsBohau,
oBnawheHn cepBUC UNKN CTPYYHO nuue.

He kopuctute ypehaj ca owTteheHuM NpuKIby4HUM Kabrnom u yTukadem, ako je ypehaj nao wnu gobuo apyra
owTehena. 3a nperneg v nonpaeky jaBuTe ce y HajOonmxu CepBUCKU LIEHTap.

Ma3ute ga Npukrby4YHM kabn He goaupyje owTpe mBuUe u Bpyhe NoBpLUMHE.

Kapa uckrbydyjete ypehaj u3 mpexe, opXxuTe ce 3a yTukay, He ByLuTe 3a NPUKIby4HU Kabn.

Ypehaj mopa ga 4BpCTO CTOjM Ha CyBOj paBHOj NoBpLIMHKU. He cTaBuTe ypehaj Ha Bpyhe nospwuHe vy 6nmM3nHu
n3Bopa TonsoTe (HanpuMmep, eNeKTPUYHMX LINopeTa), 3aBeca U UCMOA CNyLTeHMX nnadoHa.

Hukaga He ocTaBrbajTe ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

He posBorbaBajte geum ga kopucte ypehaj 6e3 Hagsopa ogpacnmx.

He poaupyjTte Bpyhe nospLuvHe.

[a ce nsberHy owtehewe CTpyjoM 1 KBapehe ypehaja, KopucTute camo AeNnoBe Koju ynase y KOMMerT.

Y jeoHom HaBpaTy ypehaj HemojTe kopuctutn ayxe of 40 catwu. lNMocne 40 catn kopuwhewa, yTukay ypehaja
n3ByLNTE U3 YTUYHULE N ocTaBuTe ypehaj oa ce oxnagw.

Ypehaj HemojTe npekpmBaTy.

MAXHA: ga He 6u gowno go nsbujarba noxapa, ypehaj yBek CTaBrbajTe UCKIbYYMBO Ha MOBPLUMHE KOje Ce He
3arpeBajy.

AKo je mpousBog Heko Bpeme OMo M3noxeH TemnepaTypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTM ga CToju Ha
CcoBHOj TemnepaTtypu Hajmare 2 caTa npe yKkibyuymBata.

Mpownssohay 3agpxaBa npaso, 6e3 npeTxogHor obaBellTewa Aa U3BpLUE Make M3MEHe Yy Au3ajH Npou3BOoAa,
Koje BMTHO He yTnye Ha HeroBy 6e36egHOCT, NPOM3BOAHOCT U (PYHKLMOHAMHOCT.

NPUMPEMA 3A PAQ

Pacnakyjte ypehaj.

MNpe npBe ynoTpebe cBe nNocyae u AenoBe Koju Ce MOry CKMHYTW onepuTe TOMNSIoM BOAOM C AeTepLieHToM, 4o6po
UX ncrnepuTe 1 nocyLunTe.

YHyTpawHOoCT KyhuwTta npedpuinte BNaKHOM KProMm.

PAL

CraBuTe cylwad Ha cTabunHy, BOgOpaBHY NMOBPLUMHY.

MopehajTe HaMUpHULIE N oaerbKe.

Opervke Tpeba nogecuTtn Tako ga Basgyx CnobogHO uMpkynuwe mamehy wux. Y ogerbke HemojTe CTaBrbatu
npeswuLle HaMMpHULA.

Operbak Koju ce MoXxe YKIOHUTKU cTaBuTe Ha KyhuiTe.

Ypehaj noknonute noknonuem. Noknonay Tpeba aa ce Hanasu Ha ypehajy cBe Bpeme JOK OH pagu.

l'ypHUTE yTuKay y ytnuuHudy. [lyrme craBute y nonoxaj «l». CeetnocHu nokasmsay he ce ykibyunTu.

lMomohy kOHTponopa TemMnepaTtype nogecurte NoTpedHy TemnepaTypy.

TPETOPYYEHW PACTIOHUN TEMIEPATYPE

3auunHn: 35-40°C
Xne6: 40-50°C
Mosphe: 50-55°C
Bohe: 55-60°C
Meuypke: 50-55°C
Meco, puba: 65-70°C

NMPEMOPYYEHO BPEME CYLWEHWA NPEXPAMBEHUX MPOU3BOOA
MAXKHA: Tpajatbe npoueca cylleha 3aBUCK Of1 XXerbeHUX pesynraTa.

www.scarlett.ru 11 SC-421



IMO11

HamupHuua Mpunpema Tpajarbe npoueca
cylliemna (y
catmma)

Bohe (npenopyuyjemo foa npe cylwerwa Bohe notonute y oarosapajyhu cok pasbnaxeH BoAOM;

Tpajake notanawa 2 cata; 1/4 woreke coka pasbnaxuTu ¢ 2 Worbe BoAe)

Kajcuje M3BaguTe KOLWITULY U MCELUTE HA TaHKE KpULLKE 13-28

AHaHac (cBexn) CKuHWTE KOpY M UceunTe Ha komage 6-36

BaHaHe CKuHUTE KOpY 1 nceunte Ha konytuhe 8-38

"poxhe Hemojte cehu 8-26

Tpewre KowTnue moxeTe ocTaBuTu 6-36

KpyLuke CKUHVTE KOPY U MCELMTE Ha TaHKE KPULLIKE 8-30

BpycHuua Hemojte cehn 6-26

Bpeckse Kaga je nnog nonycys, uceuute Ha nona u | 6-26

n3BaguTe KowTuLy
Jabyke CkuHUTE KOpy, usBaguTe CemeHke u uceumte Ha | 4-15
KpuLKke unun komaguhe
Mosphe

Meuypke Wceunte Ha kpuilke (mane neyypke mory 6utu | 6-14

cylleHe uerne)

Laprapene KyBajTe ux gok He owmekwajy. WN3peHgajte wnm | 8-14

ncewkajte Ha konytuhe.

Manpuka YKIoOHUTE cpue W uceukajte Ha wrtanvhe wnm | 4-14

Konytuhe
benu nyk Orynute n nceukajte Ha konytuhe 6-16

e Kapga ce cyweme 3aBpLUM, UCKIbYYUTE cyllad Tako wTo hete npekngay npebauntn y nonoxaj «O».

o CauekajTe JOK Ce HaMUpHULE He oxraje, a 3aTUM 1X 3anakyjTe.

e YTukay ypehaja nssyuute n3 yTmyHuLe.

o MAXKHA: npenopyyyjeMo ga y TOKy paga ctaBuTe CBMX 5 oferbaka, Yak 1 ako he Hekux of HMX Yy TOKYy paga
OMTK NpasHu.

YULWTHREHKE N OOPXXABAHE

e YTukay cyliada ussyLmTe U3 yTu4HULE 1 octTaBuTe ypehaj Aa ce NoTnyHo oxnaau.

e [loknonay 1 ogerske onepute BOAOM C AETEPLIEHTOM (MOKnonal, U oferbke MoXeTe onpaTh Ha ropH0oj nonuum
MalLWHe 3a npakbe cyha), NoToM nx 4obpo ucnepute u npedpuumnTe.

o Kyhuwwte naxr-neo npedbpuinte BRaxHoM Kprom.

HemojTe kopuctntn abpasmeHa cpecTsa 3a unwhere, opraHcke pactBapaye HATU arpecuBHE TEYHOCTMU.

YYBAKE

¢ [1pe yyBana ybeaute ce aa je ypehaj uckrbyvyeH n3 mpexe 1 noTnyHo ce oxnaguo.

e Ypagute cBe 3axTeBe pasgena UMLLIHEHE N OPXXABAHE.

¢ YygajTe ypehaj Ha cyBOM XxnagHOM MecCTYy.

23] KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite voimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel. Ning hoidke kasutusjuhend tuleviku tarbeks alles.

e Enne auruti esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvorgu andmetele.

Vale kasutamine vdib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka auruti kasutaja tervise kahjustamist.

Antud seade on méeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Eemaldage seade vooluvérgust ajaks, mil seda ei kasutata.

Arge asetage seadet ja toite juhet vette ja teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage seade

kohe vooluvargust ja pddrduge teeninduskeskuse poole kontrollimiseks.

» Arge kasutage vigastatud elektrijuntme véi pistikuga, samuti maha kukkunud véi muul moel vigastada saanud
seadet. Vea kdrvaldamiseks pddrduge autoriseeritud teeninduskeskuse poole.

¢ Jélgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

o Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juhtmest témmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast
pistikust.

e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fliUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete véimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused voi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all voi kui
neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

e Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méangima.
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¢ Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu véltimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus voi
muu kvalifitseeritud personal.

o Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadet kuumale pinnale. Arge jatke seadet kuumade
kohtade (nt. elektriahju jm), kardinate Iahedale ja riiulite alla.

o Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

o Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

e Arge puudutage kuumi pindu.

o Elektril66gi saamise ja seadme riknemise valtimiseks drge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

o Arge kasutage seadet iile 40 tunni jarjest. Parast kuivati kasutamist 40 tunni véltel lilitage seade vooluvérgust
valja ning laske sellel jahtuda.

* Arge katke seadet millegagi kinni.

o TAHELEPANU! Asetage seade ainult kuumakindlale pinnale, et véltida sittimist.

¢ Kui toode on olnud moénda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mojuta selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAINE

o Votke seade pakendist vélja.

¢ Enne esimest sissellllitamist peske kdik mahutid ja lahtivbetavad osad korralikult sooja vee ja seebiga puhtaks
ning puhkige taiesti kuivaks.

e Puhastage alus seestpoolt niiske lapiga.

KASUTAMINE

o Asetage kuivati kindlale horisontaalsele pinnale.

¢ Paigutage varem ettevalmistatud toiduained lahtivbetavatesse sektsioonidesse.

Sektsioonid tuleb paigaldada nii, et 6hk paiseks nende vahel vabalt tsirkuleerima. Arge paigutage lhessegi

sektsiooni liiga palju toiduaineid.

Paigaldage eemaldatavad sektsioonid alusele.

Sulgege seade kaanega. Kaas peab olema kinni kogu seadme t66tamise ajal.

Uhendage seade vooluvérku. Seadke liilitusnupp asendisse «I». Valgusindikaator siittib. Seadke regulaatori abil

vajalik temperatuur. 3

SOOVITATAVAD TEMPERATUURIREZIIMID:

o Urdid: 35-40°C

e Leib: 40-50°C

Kodgiviljad: 50-55°C

e Puuviljad: 55-60°C
e Seened: 50-55°C
e Liha, kala: 65-70°C
e SOOVITATAV TOIDUAINETE KUIVATAMISAEG:
o TAHELEPANU: Kuivatamisaeg oleneb soovitud tulemusest.
Toiduaine Ettevalmistamine Kuivatusaeg
(tunnid)
Puuviljad (enne kuivatamist on soovitatav leotada ettevalmistatud puuvilju nende omas, veega
lahjendatud mahlas 2 tundi, ¥z klaasi mahla 2 klaasi vee kohta).
Aprikoosid Vétta kivi vélja ning tikeldada peeneks. 13-28
Ananassid (varsked) | Eemaldada koor ja Idigata tUkkideks. 6-36
Banaanid Eemaldada koor ja Idigata seibideks. 8-38
Viinamarjad Mitte I6igata. 8-26
Kirsid Kive ei ole vaja tingimata valja vétta. 6-36
Pirnid Eemaldada koor ja tikeldada peeneks. 8-30
Johvikad Mitte I6igata. 6-26
Virsikud Loigata pooleks, votta kivi vélja, kui puuvili on | 6-26
pooleldi kuivanud.
Ounad Eemaldada koor, vétta sida valja, Ibigata | 4-15
seibideks vodi sektoriteks.
Kddgiviljad
Seened Ainult tlkeldada (vaikesi seeni voib kuivatada | 6-14
tervetena).
Porgandid Keeta pehmeks. Riivida vdi I6igata seibideks. 8-14
Paprika Votta sidamik valja, I16igata ribadeks voi ringideks. | 4-14
Kiuslauk Puhastada ja Idigata seibideks. 6-16

o Parast kuivati kasutamist llilitage see vélja, seades lulitusnupu asendisse «O».

e Oodake, kuni toiduained jahtuvad ning pakkige need siis ara.

o Eemaldage seade vooluvérgust.

o TAHELEPANU: on soovitatav paigaldada kéik 5 eemaldatavat sektsiooni seadmesse selle tdétamise ajaks isegi
siis, kui osa neist jaavad tihjaks.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Eemaldage kuivati elektrivorgust ja laske taielikult jahtuda.

Peske kaas ja eemaldatavad sektsioonid sooja vee ja seebiga (voib pesta ka ndudepesumasina Ulemisel riiulil),
loputage hoolikalt ja kuivatage.

Puhkige alus niiske lapiga hoolikalt puhtaks.

Mitte kasutada abrasiivseid puhastusvahendeid, orgaanilisi lahusteid ega agressiivseid vedelikke.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud ja on taielikult maha jahtunud.
Téitke néudmised PUHASTUS JA HOOLDUS.
Hoidke seadet jahedas kuivas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet Tsto ekspluatacijas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu rasanas
lietoSanas laika un saglabajiet to ka izzinas materialu.

Pirms pirmreizéjas iesléegSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Nepareiza ierices lietoSana var radtt tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.
Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Neievietojiet ierici un baroSanas vadu ddent vai kada cita skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atvienojiet ierici
no elektrotikla, pirms taldkas ierices izmantoSanas parbaudiet td darbaspéju un droSibu pie kvalificétiem
specialistiem.

lerice nav paredzéta izmanto$anai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam vai ta pilnvarotam servisa
centram, vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu vai kontaktdakSu, péc nokriSanas vai citiem bojajumiem. lerices
parbaudei un remontam dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet I1dzi, lai baroSanas vads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Atvienojot ierici no elektrotikla velciet aiz kontaktdakSas nevis aiz vada.

lericei jabat stabili novietototai uz sausas [ldzenas virsmas. Nenovietojiet to uz karstam virsmam, ka art blakus
siltuma avotiem (pieméram, elektriskdm plitim), aizkariem un zem piekaramajiem griestiem.

Nekad neatstjjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neatlaujiet bérniem pastavigi izmantot ierici bez pieauguso uzraudzibas.

Neskarieties klat karstam virsmam.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un ierices bojajumiem, izmantojiet tikai tos piederumus, kas ietilpst
pamatkomplekta.

Neizmantojiet ierici ilgak ka 40 stundas péc kartas. Péc zavétaja izmantoSanas 40 stundu laika, atvienojiet ierici
no elektrotikla un laujiet tai atdzist.

Neapsedziet ierici.

UZMANIBU: novietojiet ierici tikai uz nesilsto3as virsmas, lai novérstu aizdeg$anos.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatiira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiestbas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

Atbrivojiet izstradajumu no iepakojuma.

Pirms pirmas ieslégSanas rapigi izmazgajiet visas tilpnes un nonemamas dalas ar ziepjadeni, labi noskalojiet un
noslaukiet sausas.

Noslaukiet pamatni no iekSpuses ar mitru audumu.

DARBIBA

Novietojiet Zavétaju uz stabilas, horizontalas virsmas.

Izvietojiet iepriek$ sagatavotus produktus nonemamas sekcijas.

Sekcijas jaizvieto ta, lai lautu gaisam brivi cirkulét starp tam. Nelieciet parak daudz produktu katra sekcija.
Uzstadiet nonemamas sekcijas uz pamatnes.

Aizveriet ierici ar vaku. Vakam jaatrodas uz ierices visa tas darbibas laika.

Pievienoijiet ierici elektrotiklam. Uzstadiet ieslégSanas pogu stavokli «I». leslégsies tikla indikators.
lestatiet nepiecieSamo temperattru ar regulatora palidzibu.

IETEICAMIE TEMPERATURAS REZIMI:

Zalaugi: 35-40°C
Maize: 40-50°C
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e Darzeni: 50-55°C
e Augli: 55-60°C
e Sénes: 50-55°C
e Gala, zivs: 65-70°C L
IETEICAMAIS PRODUKTU ZAVESANAS LAIKS:
UZMANIBU: zavé$anas ilgums ir atkarigs no vélama rezultata.

Produkts SagatavoS8ana Zavesanas ilgums
(stundas)
Augli (pirms zavésanas ieteicams iemérkt sagatavotos auglus attiecigaja sula, kas atSkaidtta ar
ddeni, uz 2 stundam. V4 glazes sulas uz 2 glazém tdens

Aprikozes Iznemt kaulinu un plani sagriezt 13-28

Ananasi (svaigi) Nomizot un sagriezt gabalinos 6-36

Banani Nomizot un sagriezt ripinas 8-38

Vinogas Nesagriezt 8-26

KirSi Iznemt kaulinu nav obligati 6-36

Bumbieri Nomizot un plani sagriezt 8-30

Dzérvenes Nesagriezt 6-26

Persiki Pargriezt uz pusém, iznemt kaulinu , kad auglis | 6-26

bis IT1dz pusei apZavéts
Aboli Nomizot, iznemt serdi, sagriezt apli§os vai Skélités | 4-15
Darzeni

Sénes Plani sagriezt (mazas sénes var Zavét veselas) 6-14

Burkani Izvartt mikstus. Sarivét vai sagriezt ripinas 8-14

Paprika Iznemt serdi, sagriezt stremelés vai apliSos 4-14

Kiploki Notirit un sagriezt apliSos 6-16

Péc zavétaja darbibas beigam izslédziet to, parslédzot ieslégSanas pogu stavoklt «O».

Pagaidiet, kamér produkti atdzists, péc tam tos iepakojiet.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

UZMANIBU: ieteicams uzstadit visas 5 nonemamas sekcijas ierices darbibas laika, pat ja dala no tam paliek

tukSas.

TIRISANA UN APKOPE

o Atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai pilniba atdzist.

e Nomazgajiet vaku un nonemamas sekcijas silta ziepjident (var arT trauku mazgajamas masinas aug$éja
plaukta), rapTgi noskalojiet un nozavejiet.

e Saudzigi noslaukiet pamatni ar mitru audumu.

» Nedrikst izmantot abrazivos tiriSanas lidzek|us, organiskos Skidinatajus un agresivus skidrumus.

ABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinaties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

e Izpildiet TIRISANAS UN KOPSANAS sadalas nosacijumus.

e lerici glabajiet sausa, vésa vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimui iSvengti atidZiai perskaitykite Vartotojo instrukcijg ir iSsaugokite jg tolimesniam naudojimui.

¢ Prie$ pirmagjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros

tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jus galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj i5 elektros tinklo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skys€ius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite

prietaisg i$ elektros tinklo ir nesinaudokite juo, kol jo darbinguma ir sauguma nepatikrins kvalifikuoti specialistai.

e Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas ar kiStukas buvo pazeisti, jei prietaisas nukrito ar buvo kitaip
pazeistas. Norédami patikrinti ar suremontuoti prietaisa, kreipkités j artimiausia Serviso centra.

o Pasirlpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

e Traukdami kiStukg i$ elektros lizdo, niekada netempkite laido.

e Prietaisas turi tvirtai stoveti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite gary puodo ant karsty pavirSiy bei Salia
Silumos Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uzuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

¢ Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar
protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja
ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

¢ Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas techninés
priezidros centras, ar kvalifikuotas specialistas.

¢ Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy priezidros.
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¢ Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny, nes kitaip elektros srove gali Jus nutrenkti arba
prietaisas gali biti pazeistas.

¢ Nenaudokite prietaiso ilgiau kaip 40 valandos i$ eilés. Po 40 naudojimo valandy iSjunkite prietaisg iS elektros
tinklo ir leiskite jam atvesti.

e NeuZdenkite prietaiso.

e DEMESIO: gaisrui iSvengti nestatykite prietaiso ant lengvai jkaistanciy pavirsiy.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatlroje, prieS jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iS§saugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PASIRUOSIMAS DARBUI

¢ ISpakuokite prietaisg.

e Prie§ jjungdami prietaisg pirma kartg, kruopsciai iSplaukite visas talpas bei nuimamas dalis Siltu vandeniu su
muilu, gerai nuskalaukite ir sausai nusluostykite.

¢ Nusluostykite bazé i$ vidaus drégnu audiniu.

VEIKIMAS

o Pastatykite dZovykle ant stabilaus horizontalaus pavirSiaus.

o |Sdéstykite iS anksto paruostus vaisius nuimamose sekcijose.

o Sekcijos turi bati iSdéstytos tokiu bldu, kad oras lengvai galéty tarp jy cirkuliuoti. Nepridékite perdaug produkty j
kiekvieng sekcija.

¢ |statykite nuimamas sekcijas | baze.

e Uzdenkite prietaisg dangCiu. Prietaisas turi bati uzdengtas dang€iu per visg veikimo laika. Jjunkite prietaisg j
elektros tinklg. Perstumkite jjungimo mygtuka j padétj «I». |siziebs Sviesos indikatorius. Reguliatoriumi nustatykite
reikiamg temperatira.

REKOMENDUOJAMI TEMPERATUROS REZIMAI:

e Zolelés: 35-40°C

e Duona: 40-50°C

e Darzovés: 50-55°C

e Vaisiai: 55-60°C

e Gtybai: 50-55°C

e Mésa, Zuvis: 65-70°C

REKOMENDUOJAMAS PRODUKTUY DZIOVINIMO LAIKAS:

DEMESIO: DZiovinimo trukmé priklauso nuo norimo rezultato.

Produktas ParuoSimas Dziovinimo trukmé
(val.)
Vaisai (prie$ dziovindami 2 valandom uzpilkite paruo$tus vaisius jy sultymis su vandeniu
santykiu ¥ stiklinés sulCiy ir 2 stiklinés vandens)
Abrikosai ISimkite kauliukg ir plonai supjaustykite 13-28
Ananasai (Sviezi) Nulupti ir supjaustyti 6-36
Bananai Nulupti ir supjaustyti ritinéliais 8-38
Vynuogés Nepjaustyti 8-26
VySnios Kauliukus iSimti nebdtina 6-36
Kriausés Nulupti ir plonai supjaustyti 8-30
Spanguolés Nepjaustyti 6-26
Persikai Perpjauti pusiau, kauliukg iSimti, kai vaisius bus | 6-26
pusiau iSdziuves
Obuoliai Nulupti, iSimti Serdj, supjaustyti ritinéliais arba | 4-15
skiltelémis
Darzoves
Grybai Plonai supjaustyti (mazus grybus galima dziovinti | 6-14
jy nepjaustant)
Morkos ISvirti kol sumink$tés. Sutarkuoti arba supjaustyti | 8-14
ritinéliais.
SaldZiosios paprikos | ISimti Serd], supjaustyti riekelémis arba ritinéliais 4-14
Cesnakai Nulupti ir supjaustyti ritinéliais 6-16

Baige darba, iSjunkite dziovykle, perstumdami jjungimo mygtukg j padéti «O».

Palaukite, kol produktai atves, ir tik po to supakuokite juos.

ISjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.

DEMESIO: Prietaiso veikimo metu rekomenduojama jstatyti j baze visas 5 nuimamas sekcijas, net jeigu dalis jy
lieka tuscios.

VALYMAS BEI PRIEZIURA

e |Sjunkite dZiovykle i§ elektros tinklo ir palaukite, kol ji visiSkai atveés.

¢ ISplaukite dziovyklés dangtj bei nuimamas sekcijas Siltu vandeniu su muilu (galima plauti virSutinéje indaplovés
dalyje), gerai nuskalaukite ir iSdziovinkite.
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¢ Tvarkingai nu$luostykite bazé drégnu audiniu.

¢ Prietaiso valymui draudziama naudoti Sveitimo miltelius arba Svitrg, organinius tirpiklius ir agresyvius skyscius.
SAUGOJIMAS

¢ Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir visiSkai atvéso.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriy reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje vésioje vietoje.

[ HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e Hasznalat kdzben térténd készllékkarosodas elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el az adott Kezelési
Utmutatét és 6rizze meg azt, mint tajékoztaté anyagot.

o A készllék elsd hasznalata el6tt, ellendrizze egyeznek-e a miszaki jellemzésben feltintetett miszaki adatok az
elektromos héal6zat adataival.

e A helytelen kezelés a készilék karosodasahoz, anyagi ké&rhoz, vagy a hasznalé6 egészségkarosodasahoz
vezethet.

e Csak otthoni haszndlatra, nem valé nagyizemi célra.

¢ Hasznalaton kiviil mindig aramtalanitsa a készlléket.

e Ne meritse a készlléket, és a vezetéket vizbe, vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal
aramtalanitsa a készlléket és, mielétt Ujra hasznalna azt, ellenérizze a készllék munkaképességét és
biztonsagat szakképzett szereld segitségével.

¢ Ne haszndlja a készliléket sérilt vezetékkel, csatlakozédugoval, valamint azutan, hogy Utédést szenvedett, vagy
mas milyen képen karosodva volt. Forduljon a kdzeli szakszervizbe.

e Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

¢ Ne hasznaljak a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

o A késziilékkel valo jatszas elkerillése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

¢ A vezeték meghibasodasa esetén - veszély elkeriilése érdekében — annak cseréjét végeztesse a gyartoéval vagy
a gyartd altal meghatalmazott szervizzel ill. szakemberrel.

¢ Kikapcsolasnal fogja a csatlakoz6dugét, ne hizza a vezetéket.

A késziléket szaraz, sima fellletre szilardan kell feldllitani. Ne allitsa a készlléket forro fellletre, valamint ne

tartsa azt, meleget kibocsato készilékek (példaul, villanysiitd), fliggdny kézelében, és fliggd polcok alatt.

Soha ne hagyja felligyelet nélkll a bekapcsolt késziiléket.

Felnéttek ellenérzése nélkul ne engedje gyereknek hasznalni a késziléket.

Ne érjen forr6 fellletekhez.

Aramiités és a készUlék karosodasa elkerlilése érdekében ne hasznaljon készlethez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznalja a készlléket folyamatosan t6bb mint 40 6ran at sziinet nélkil. 40-6ras hasznalt utan aramtalanitsa

a késziléket és hagyja kih(lni.

¢ Ne takarja le a késziiléket.

e FIGYELEM: tlizeset elkeriilése érdekében csakis olyan felllletre allitsa fel a készliléket, amely nem melegszik.

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran beliil tartsa
szobahémérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositasokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a keszllek biztonsagat, mikoddképesseget, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Csomagolja ki a terméket.

¢ Els6é hasznalat el6tt alaposan mossa meg meleg szappanos vizben az Gsszes tartalyt és levehetd részt, miutan
Oblitse le 6ket, és tordlje szarazra.

Az alapegyseget belllrdl tordlje meg nedves toriGkendovel.

MUKODES

« Allitsa a szaritét stabil, vizszintes feliiletre.

o Rakja szét az el6zbleg elbkészitett zoldségét/gyiimolcsot a levehetd részlegekben.

o A részlegeket helyezze fel ugy, hogy a leveg8 szabadon keringjen k6zo6ttik. Ne rakja meg tulsagosan a részleget
z6ldséggel/gyimolccsel.

« Allitsa a levehet6 részlegeket az alapegységre.

o Fedje le a készlléket fedéllel. A fedél maradjon a készlléken, amig csak mikodik.

« Csatlakoztassa a készilléket az elektromos halézathoz. Allitsa a kapcsolét «I» helyzetbe. Kigyul az égé.

e A szabalyoz6 segitségével allitsa be a sziikséges hOmersékletet.

AJANLOTT HOMERSEKLETEK:

e Flivek: 35-40°C

e Kenyér: 40-50°C

e Zdldség: 50-55°C

e Gyumolcs: 55-60°C

e Gomba: 50-55°C

e Hus, Hal: 65-70°C
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AJANLOTT SZARITASI IDO:
FIGYELEM: A szaritasi id6 a kivant eredménytél fligg.

Termék El6keészités Szaritasi idé
(6rak)
Gyimodlcsok (szaritas el6tt ajanlatos 2 orara beaztatni az el6készitett gyimolcsot vizzel kevert
megfelel6 gyimolcslével. V2 pohar gyimadlcslé 2 pohar vizzel feléntve)
Barack Eltdvolitani a magvat és vékonyan felszeletelni 13-28
Ananasz (friss) Eltdvolitani a héjat és feldarabolni 6-36
Banan Eltavolitani a héjat és gylriikre vagni 8-38
Sz616 Nem szlkséges darabolni 8-26
Meggy A magvat eltavolitani nem feltétlenil sziikséges 6-36
Korte Eltavolitani a héjat és vékonyan felszeletelni 8-30
Afonya Nem sziikséges darabolni 6-26
Oszibarack Félbevagni, eltavolitani a magvat amikor a | 6-26
gylimoélcs félszaraz
Alma Eltavolitani a héjat, ezutdn a kdzepét, gylrikre | 4-15
vagy cikkekre vagni
Zo6ldségek
Gomba Vékonyra szeletelni (a kisméreti gombat | 6-14
egészben lehet szaritani)
Sargarépa F6zze puhara. Megreszelni vagy gydriikre vagni. 8-14
Edes paprika Eltavolitani a kdzepét, csikokra vagy gylrikre | 4-14
vagni.
Fokhagyma Meghdmozni és gylriikre vagni 6-16

o A szaritas befejeztével kapcsolja ki a szaritogépet, «O» helyzetbe allitva a fékapcsolot.

e Varja meg, amig a zoldség/gyimodlcs kih(l, miutdn csomagolja be éket.

o Aramtalanitsa a készléket.

FIGYELEM: mlkodés kdzben ajanlott mind az 5 részleget felhelyezni, még akkor is, ha egy részik Gresen marad.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Aramtalanitsa a szaritogépet és hagyja teljesen kihdilni.

e Mossa meg a fedelet és levehet6 részlegeket meleg szappanos vizben (a mosogatogép fels§ polcan is
moshato), alaposan &blitse le azokat és szaritsa meg.

« Ovatosan torolje meg az alapegységet nedves térlékenddvel.

o Tisztitas céljabol ne hasznaljon suroldszert, szerves oldészert és agressziv szereket.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van, és teljesen lehilt.

* Teljesitse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész kovetelményeit.

e Szaraz hlivos helyen tarolja a késziléket.

(¥4 XABObIK H¥CKAYbI

e KypmetTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaHbGacbiHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLIH XaHe 6i3fdin
KOMMNaHusiFa CeHiM apTkaHbiHbI3 yLwiH Cisre anfbic avWTambl3. Icke namaanaHy HyckaynblfblHOA CypeTTenreH
TeXHUKanbIK Tanantap opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusicbl 63iHiH eHiMAEepiHiH XXofapbl canacbkl MeH
CeHiMAi XXyMbiCblHa keninaik 6epen,.

e SCARLETT cayga TaHbacbiHblH OyMbIMbiH TYPMbICTbIK MyKTaxaap LeHOepiHAe nanpanaHfFaH >XoHe icke
navganaHy HyckaynbifblHAAQ KENTipinreH namnganaHy epexernepiH ycTaHFaH ke3ge, OYyMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi
OyMbIM TYTbIHYWbIFA TabbiC eTinreH kyHHeH Gactan 2 (eki) bingbl Kypangbl. ATanfaH wapTtrap opbiHAanfaH
Xarganaa, GyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAipyLli KepceTkeH Mep3iMHEH anTapribikTanh acybl MYMKIH €KeHiHe
OHAIpYLWI TYTbIHYLIbINIAPAbIH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LWAPANAPDI

e KonpaHy >xaHblHAA CbiHbIKTapAblH, KyTbinyblHA Kypan kaHayblMeH kasipri 6aclubinblK angbiHbl bIKbIIACTbl OKbIM
LWbIFbIHBI3OAP XXOHEe MarniMeT MaTtepuan KiMm, He peTiHAe OHbIH caKTaHbI3aap.

e Anfalwkbl KocyablH angbiHoa OyMbIMHbBIH TEXHMKanbIK cunaTtTaMacblHbIH, JXancbipMagarbl, 3MNeKTp XyneciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIMH TeKCEpIH;3.

e [lypbiccbi3 KongaHy OyMbIMHbIH Oy3blnlyblHA SKENyi MYMKiH, 3aTTblK 3UMSH KenTipyi XeHe narganaHyllbl
AeHcaynblfblHa 3USH TUTi3Yi MYMKIH.

e Tek kaHa TYPMbICTbIK MakcaTTapaa kongaHoinagpl. Kypan eHepkacinTik KongaHyFa apHanmMaraH.

e Erep KypbinfFbl KOngaHbIIMaca, 3nekTp XyNeciHeH OHbIH pKallaH CeHAIpin TacTaHbI3.

o Bynbimapl xaHe KopekTeHy BaybiH cyFa HeMece backa cymblKTbiKkTapFa bGaTbipyra 6onmanabsl. Erep 6yn 6onca,
Oepey KypblfbiHbl 3NEKTP KYWECIHEH CeHAipin TacTaHbl3 XoHe, OHbl ofaH opi namganaHbactaH OypbiH,
KypangpblH XyMbliCka KabineTTiniriH xeHe KayinciagiriH 6inikTi MamaHgapfFa TEKCEPTIHI3.

o KopekTeHy Gaybl aHe LuaHbILWKbIChl 3aKbiMAanfaH KypbifFbiHbl, KynaraHHaH KeriH xeHe Gacka 3akbiMOapbIMeH,
KongaHbaHbI3, XKbifblnyaaH KewiH Hemece Oacka 3akbiM KernynepMeH. TeKCepTy XoHe >XeHAey YLUiH XakblH
apagarbl CepBUCTI opTarnblKKa XKYTiHiHi3.

¢ KopekTeHy Baybl 6TKip XXMEKTep MEH bICTbIK YCTinepre TMMeYiH KaaaranaHbl3.

o Kypangbl anekTp XyWeciHEH CeHipreHae, WaHpIWKblAaH YCTaHpbI3, DayblHaH TapThnaHpI3.
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e KypbinfFbl Kypfak Teric ycTige TypakTbl Typybl TMiC. OHbl bICTbIK YCTifiepre, COHbIMEH KaTap Xblfy Ke3aepiHe
XakblH MaHAa XanfFacTblpMaHbl3 (pagnaTopnapAblH, XbIbITKbILLTAPAbIH XaHe T.6.), nepaenepaiH xeHe acnanbl
cepenep acTblHAa KOMMaHbI3.

o [leHe, xyWke He Bonmaca akbi-on kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbiNFbIHbl Kayinci3 nanganady yLwiH Taxipubeci
MeH 6inimi xeTkinikcia agamaapAblH (COHbIH, iWiHAe GananapablH) Kayincisgiri ywiH >xayan 6epeTiH agam
Kagaranamaca Hemece KypbinfFblHbl NavganaHy 6owbliHWa Hyckay 6Gepmece, onapabliH 6yn  KypbinfbiHb
KongaHyblHa 6onmangpl.

e bananap KypblfFbiIMEH OMHaMaybl YLWiH onapabl YHEMI Kagaranan OTbIpy KEepPeK.

e KyaT cbiMbl OyniHreH Xarganga, katepaeH aynak 6ony YWiH OHbl aybICThIpYAbl 6HAIPYLLI HEMECEe Ol YoKineTTik
BepreH cepBUC opTanblfbl HEMECe COfaH ykcac BinikTi KbiI3MeTKepriep icke acbipyfa Tuic.

e KocbinFaH Kypanabl kapaycbl3 KanablpMaHbI3.

o bananapra Kypanabl epecek agamaapabiH 6akblnaybIHCbI3 KONAaHyFa pykcaT eTneHis.

e blcTbIK yCTinepre TMMeH;3.

e ONeKTp TOFbIHbIH, YPYbIHA X8HEe KypanablH CbiHyblHA Tan GonmMay yLiH, Tek kaHa 6epeci XunHafbIHa KipeTiH Kepek-
XaKTapMeH KONAaHbIHbI3.

e AcnanTbl KatapblHaH 40 cafatTaH apTbik nanganaHb6anpid. KenTipriwTi 40 caraT 60Mbl nanganaHFaHHaH KeniH
acnanTbl XenigeH axblpaTbiHpI3 4a, CybIFaHLIa KOst TYPbIHbI3.

e AcnanTblH, YCTiH XannaHbl3.

e ECKEPTY: epT WbIfybiHa xon 6epMec yLiH acnanTtbl TeK Kbi3banTblH 6eTki kabaTka KOMbIHbI3.

e Erep 6ymbim Bipwama yakplT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaja Typca, icke kocap anfblHAa OHbl keM aereHae 2
caraTt bernmMe TemnepaTypacbiHOa ycTay Kepex.

e OHAipywi GyMbIMHBIH KayincisgiriHe, >XyMbIC HiMAiNiri MeH >XyMbIC MYMKIHAiKTepiHe Tyberenni acep eTNenTiH
BGonmallbl e3repictepi OHbIH KypbliiMacbliHa KOCbIMLLA €CKePTNEeCTEH EHri3y KYKbIfblH 63iHAe Kanablipaabl.

XX¥MbICKA OANBIHOAY

e ByiibiIMabl KopanTaH anblHbI3.

¢ BipiHWi peT icke kocapaaH OypbliH GapnblK caybITTapbl MEH anmarbl 6enikTepiH Xbifbl cyFa cabblHAan >XybiHbI3
[a, »akcblnan wanbin, KypraTbin CYPTiHi3.

e TyFblpObIH iLiH ABIMKbI LYOEepeKneH CypTiHi3.

X¥MbICbI

e KenTipriwTi opHbIKTEI kKenbey 6eTki kabaTka OpHATLIHBI3.

e AngpblH ana gavbliHAanfaH asblk-TYNiKTi anmansl 0eniktepre canbin.

o benikrepain apacbiHOa ayaHblH, epKiH arHanyblHa MyMKiHAiIK 6GepeTiHaen eTin opHanacThlpy kepek. Op Genikke
a3bIK-TYMIKTi LLamMafaH TbIC canMaHbI3.

e Anmanbl 6eniktepai TyFblpFa OPHATbIHBI3.

e AcnanTblH KaknarblH kabbiHbI3. Kaknak acnanTbiH OyKin xxymbiCcbl BapbicbiHAa Xabynbl TypyFa TUiC.

e AcnanTbl 9MEKTP XKeIiCiHe XarnFfaHpl3. Icke Kpcy TYWMELLIriH «|» kannbiHa KonbIHbI3. 2KapblK MHOMKATOPbI XXaHaabl.

o KaxeTTi TemnepatypaHbl peTTerill TeTIKTiH KOMeriMeH OpHaTbIHbI3.

¥CbIHBbIJIATBIH TEMIEPATYPATIbIK PEXKUMOEP:

e LenTep: 35-40°C

e Han: 40-50°C

e KekeHic: 50-55°C

o Xewmic-xuaek: 55-60°C

e CaHplpaykynak: 50-55°C

e ET, Banblk; 65-70°C

A3bIK-TYNIKTI KENTIPY YWIH ¥CbIHbINATbIH YAKDBIT:

e ECKEPTY: KenTipy yakbITbIHbIH Y3aKTbIfbl kKaHOaM HOTMXKE KEPEK eKeHiHe HGannaHbiCTbl 6onabl.

A3bIK-TyniK OanbiHoay KenTipy  yakbITbl
(carar)
XKewmic-xugek (kentipep angbliHAa AavibiHOAMFAH XeMIC-KUAEKTi Cy apanacTblpblfifaH TUICTi
WbIpbIHFa 2 cafart XibiTin Koodbl yCbiHAMBI3: 2 CTakaH Cyfa ¥4 CTakaH LblpbIH)

Capbl epik CymeriH anblin, Xxykanan Typay kepek 13-28
AHaHac (xaHa | KabbIfblH apLublmn, KECEKTEN Typay kepek 6-36
nickeH)
BbaHaH KabblIfblH apLubIn, AeHrenekTen Typay Kepek 8-38
YKysim Typayra 6onmangpl 8-26
Lne CyneriH any MiHgeTTi emec 6-36
AnmypT KabblIfblH apLubIn, Xykanan Typay Kepek 8-30
Mykkmnaek Typayra 6onmangpl 6-26
LLabganbl Kemic >xapTbinam KkenkeH Kesde, oOpTacbiHaH | 6-26

Oenin, cymneriH any kepek
Anma KabbifblH  apwbin, e3eriH  anbin, geHrenekren | 4-15

HeMece XapTbliian geHrenekren Typay Kepek

KekeHic

CaHplpaykynak >Kykanan Typay Kkepek (WwafblH CcaHblpaykynaktbl | 6-14

TyTacTtam kentipyre 6onagbl)

www.scarlett.ru 19 SC-421



IMO11

Cobis obaeH XyMcapraHLa nicipy kepek. YriTiHi3 Hemece | 8-14
[JOHrenekTen TypaHbl3.

Bonrap Gypbiwbl ©3eriH anbin, y3blHbIHAH Hemece AeHrenekten | 4-14
Typay kepey

Capbimcak Tasanan, geHrenekren Typay Kepek 6-16

e KenTipriwTiH »KyMbICbl BiTKEHHEH KEWiH KOCKbIL TynMmeLlikTi «O» KarnmnblHa KO apKblfibl OHbl TOKTaH
axblpaTblHbI3.

o A3bIK-TYNIK KEMKEHLLE KYTiHi3 Ae, cogaH KeniH kopabblHa canbin KOMbIHbI3.

e AcnanTbl XenigeH axblpaTblHbI3.

e ECKEPTY: acnanTblH, )XyMbICbIHbIH 6apbicbiHAa TinTi 5 anmanel 6enikTiH kenbipeyi 60c kanca ga, onapabiH 6apiH
opHaTyfra KeHec bepemis.

TA3AJIAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

o KenTipriwTi anekTp xeniciHeH axblpaTbiHbi3 Aa, 864eH CyblfaHLLa KOSl TYPbIHbI3

o Kaknafbl MeH anmansl 6enikTepiH Xbinbl CyMeH cabbliHAan XyblHbI3 (bIObIC XYFbILL MallMHAHBIH, YCTiHFi cepeciHae
XyyFa 6onagbl), Xakcbinan LwanblHbI3 Aa, KypraTbiHbI3.

e TyFblpabl ObIMKbIN LUYOEpEKNeH yKbINTan CypTiHi3.

e Typnini Ta3apTKbIlL 3aTTapAbl, OpraHMKanbik epiTKILLTEP MEH >XeMiprill CyMbIK 3aTTapAbl NanganaHyra
oonmanabl.

CAKTAY

o CakTaygblH angblHaa KypanablH SMNeKTp XXYMeCiHEH COHAIpINreHiHe XaHe TOMbIK CyblHFaHbIHA Ke3i XEeTKI3iHi3.

o TABAJIAY XKOHE KYTIM 6enimMiHiH TananTapbiH OpbIHAAHbI3.

o Kypangbl Kyprak cankblH opblHOA CaKTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim pozorne precitajte tento Navod na pouzivanie, aby nedoSlo k poSkodeniu spotrebica,
a zachovajte ho pre informaciu.

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na
Stitku, parametrom elektrickej siete.

¢ Nespravne pouzivanie mdze spdsobit pokazenie vyrobku, $kodu na majetku alebo zdravi uzivatela.

e Pouzivajte len v domacnosti v stlade s tymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie

v priemyselnej vyrobe.

Vzdy odpédjajte spotrebi¢ od elektrickej siete v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

¢ Neponarajte spotrebi¢ ani napajaci kdbel do vody alebo inych tekutin. Ak sa to uz stalo, okamzite odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete a pred dalSim pouzivanim nechajte ho skontrolovat' u odbornikov.

e Zakaz pouzivania spotrebic¢e s poSkodenym napdjacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia
musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

¢ Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

¢ Pocas odpajania spotrebi¢a od elektrickej siete sa drzte za zastrCku, netahajte za kabel.

e Spotrebi¢ musi stat na suchej rovnej ploche. Nedavajte spotrebic blizko tepelnych zdrojov (napriklad elektrickych
sporakov), zaclon ani pod zavesny strop.

¢ Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

e Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym
handikapom, pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o
pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

¢ Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat’ so spotrebi¢om.

¢ Nesiahajte na horké povrchy.

e Pre zamedeznie Urazu elektrickym pradom alebo poSkodenia spotrebi¢a nepouzivajte prisluenstvo, ktoré nie je
sucastou dodavky.

¢ Nepouzivajte spotrebi¢ dihsie ako 40 hodin bez prestavky. Po 40 hodinach odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete
a nechajte ho, aby vychladol.

¢ Neprikryvajte spotrebic.

¢ UPOZORNENIE: pre zamedzenie nebezpecia poziaru davajte spotrebic iba na taky povrch, ktory sa nenahrieva.

e Ak vyrobok uréitd dobu bol pri teplotach pod 0 °C, pred zapnutim je potreb né ho nechat pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

e V/yrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat menSie zmeny na konS$trukcii vyrobku,
ktoré znagne neovplyvnia bezpecnost jeho pouZivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA NA PRACU

¢ Rozbalte vyrobok.

¢ Pred prvym zapinanim dobre umyte vSetky suSiace podnosy a snimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom a dobre
ich osuste uterakom.

¢ Vlhkou handrou vytrite zaklad znutra .

PREVADZKA

¢ Postavte suSiCku na pevnu horizontalnu plochu.

www.scarlett.ru 20 SC-421



IMO11

¢ Pripravené potraviny dajte na snimatelné susiace podnosy.

¢ Nastavte podnosy tak, aby vzduch mohol volne cirkulovat medzi nimi. Nedavajte na podnosy prili§ vela potravin.
¢ Nastavte snimatefné suSiace podnosy na zaklad.

¢ Prikryte spotrebi¢ vekom. Veko musi byt na spotrebici po€as celej doby, kym je zapnuty.

e Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete. Posurite tlacidlo na zapinanie do polohy «l». Rozsvieti sa svetelny

indikator.
* Zvolte si pozadovanu teplotu pomocou regulatora.
ODPORUCENE TEPLOTNE REZIMY:
e Bylinky: 35-40°C
e Chlieb: 40-50°C
e Zelenina: 50-55°C
e Ovocie: 55-60°C
e Huby: 50-55°C
e Méso, ryba: 65-70°C . ]
ODPORUCENA DOBA SUSENIA POTRAVIN:
UPOZORNENIE: Doba suSenia zavisi od pozadovaného vysledku.

Potravina Priprava Doba suSenia
(hod.)
Ovocie (pred susenim odporucujeme namocit pripravené ovocie do prislusnej Stavy s vodou na
2 hodiny. ¥4 pohara Stavy ku 2 poharom vody)
Marhule Vyberte kostku a nakrajajte na tenké platky 13-28
Ananasy (Cerstvé) Oberte Supku a nakrajajte na kusky 6-36
Banany Oberte Supku a nakrdjajte na krdzky 8-38
Hrozno Nekrajajte 8-26
Visne Nemusite vyberat kostku 6-36
Hrusky Oberte Supku a nakrjajte na tenké platky 8-30
Klukva Nekrajajte 6-26
Broskyne Nakrajajte na polovice, vyberte kdstku, ak ovocie | 6-26
bude napoly vysu$ené
Jablka Oberte Supku, vyberte srdce a nakrajajte na kruzky | 4-15
alebo kusky
Zelenina
Huby Nakrgjajte na tenké platky (malé huby mézete | 6-14
susit celé)
Mrkva Zvarte na makko. Nastruhajte alebo nakrgjajte na | 8-14
krazky.
Paprika Vyberte srdce a nakrajajte na priuzky aleno na | 4-14
krazky
Cesnak Oberte Supku a nakrajajte na krazky 6-16

Po ukoné&eni prace posunite tlacidlo na zapinanie do polohy «O» a vypnite susSi¢ku.

Pockajte, kym potraviny nevychladnu a potom ich zabalte.

Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

UPOZORNENIE: odporu¢ujeme nastavit vSetkych 5 snimatelnych suSiacich podnosov aj ked niektoré z nich su

_prazdne.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Odpojte susicku od elektrickej siete a nechajte ju, aby Uplne vychladla.

e Umyte veko a suSiace podnosy teplou vodou s mydlom (mdzete umyvat na hornej policke v umyvacke riadu),
dobre ich opléachnite a vysuste.

e Opatrne vytrite zéklad vlhkou handrou.

» Nepouzivajte brdsne umyvacie prostriedky, organické rozpustadia ani agresivne tekutiny.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, ze spotrebic€ je odpojeny od elektrickej siete a Uplne vychladol.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

¢ Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a chladnom mieste.
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